1.

Mittelmeerktuiche 2004

4 Eierlikor-Kuchen

250 g gesiebter Puderzucker
1 Pk. Vanillezucker

5 Eier

150 ml Ol

150 ml Eierlikor

250 g gesiebtes Mehl

Y2 Pk. Backpulver

Puderzucker mit Vanillezucker und 5
Eiern 10 Minuten in der
Kidchenmaschine schaumig
aufschlagen. Ol und Eierlikér zugieRen.
Mehl und Backpulver mischen und
unter den Teig ruhren. Eine
Gugelhupfform ausfetten. Den Teig
hineingeben.

Im vorgeheizten Backofen auf der 2.
Einschubleiste von unten 40 -45
Minuten bei 180 Grad backen. Den
Kuchen 5-10 Minuten abklihlen lassen,
dann stlirzen und mit Puderzucker
bestauben.
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